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FACILITADOR

Cristina
Leonhardt

Engenheira de alimentos (UFRGS), com MBA em
Gestdo Empresarial pela FGV. Apds atuar na
drea de P&D por mais de 15 anos, fundou o site
Sra Inovadeira, que incentiva a inovagdo em
alimentos da industria brasileira, através de
conteldo de referéncia em Estratégia e
Organizagdo de P&D. Co-fundadora da Tacta
/ Food School, empresa de educagdo continuada

e consultoria na area técnica de alimentos,
onde atua como Diretora de Inovagdo para
projetos de Gestdo Estratégica de P&D e
Desenvolvimento de Produtos. Mentora da Terra
Accelerator.
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Este € um Sprint!

- A ideia agqui € mostrar um caminho, ndo
sair com a solugdo completa. Tudo
depende de quanta energia vocé
coloca no Laboratorio. E depois dele.




# 2 Registre
tudo!

- Se ndo foi registrado, ndo foi discutido..
Logo, ndo pode ser utilizado para o
trabalho em grupo!



Volte aos Stands
- Gostou de algo que viu, mas d

explicacdo foi muito rapida? Volte 14,
ainda da tempo! Vocé também pode
pedir mais informacdes d empresa
aposs a feira.



# 4 Tudo séo
pontos de vista!

- N&o tem certo ou errado! Tudo aqui sdo
pontos de vista e todos sdo sempre
muito bem vindos! :)



# 5 Respeite as
transicoes!

- Vamos ter que mudar de uma atividade
para a outra para seguir em frente!
Conto com a ajuda de vocés!



# 6 Presenca, presenca
e presenca!

Vamos tentar evitar as distragcdes com
Celuldres computadores e conversas

paralelas! Teremos intervalos e tempos
para isso..



XX 7 Divirta-se!

exige explica
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MO QUE E
NOVAGAO?

INOVACAO E UM PROCESSO

DE NOVAS COMBINAGOES



100% coffea arabica

pesde 185,

BAGGIO

CAFE

AROMAS CAPS

Chocolate
Trufado




DESENVOLVIMENTO CENTRADO NA

TECNOLOGIA
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UMA EMPRESA DE
CONSERVAS




DE ALCACHOFRAS

EM CONSERVA
. .

" P10 ILUSTRATINA

PRODUTO
PERUAND
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DESENVO}VIMENTO CENTRADO NO

USUARIO









Design é o
instrumento pelo
qual / %
humanizamos ad

iInovagdo

/

Paolo Pininfarina
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TOMAR DECISAO




DEFINIR

Diamante Duplo - Double Diamond (Design Council)
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» Sistema substituto de farinha de trigo para
produtos sem gldten.

» Pode ser usado sem adigédo de outra farinha ﬁ\)
Ingredion.

ou amido para formular diversos produtos de
panificagdo como pdes, bolos, biscoitos e
massas com caracteristicas sensoriais
superiores aos produtos sem glaten do
mercado.

» Possibilita maior conveniéncia ao produtor, é de
facil utilizagdo e entra na formulagdo na mesma
proporcdo da farinha de trigo.

» Este ingrediente viabiliza produtos sem gliten
com textura e caracteristicas similares aos
produtos a base de farinha de trigo,
propiciando uma experiéncia sensorial mais
prazerosa aos consumidores que necessitam
ou desejam uma dieta sem gluten.

PRECISA® BAKE GF 10
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P
Lentein® - A Nova Superfood

Lentein®, da empresa Parabel™, é uma
proteina concentrada de lentilha verde que
pode ser utilizada em diversas formulagdes
como produtos lacteos, sports drinks, sucos,
smoothies, barras de cereais e muitos
outros.

Possui alto teor de proteina (45% a
50%) e fibra (40%) e ainda é naturalmente
rico em vitaminas, minerais e 6mega3. O
Lentein® possui ainda um perfil de
aminoacidos completo, além de ter um alto
teor de antioxidantes.

1 Europe

'wi{h Food ingredients

Considerado a nova “Superfood”,
Leintein® tem baixo teor de gordura, zero
lactose, zero gliten, ndao contém
alergénicos e GMO. Além disso, é um
ingrediente sustentavel, pois 98% da agua
utilizada na sua producao é reaproveitada.

Ganhador do prémio de ingrediente
mais inovador no FlI Awards da ultima FI
Europa em 2017, é uma alternativa nova no
segmento de proteinas vegetais, com
grande diferencial de sabor e contribuindo
com a questao de sustentabilidade.

E PARSSEL

TOVANI BENZAQUEN
INGREDIENTES
part of the BARENTZ group
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Biofrutose Mascavo Liquido

« Biofrutose é um agilicar mascavo liquido proveniente do
manejo orgdnico da cana. Produzido por processo
enzimatico, ndo passa por nenhum refinamento, tornando-
o isento de aditivos quimicos na sua composi¢ado.

« O produto preserva as caracteristicas naturais da cana e
confere intensidade e profundidade de sabor nas
formulagoes.

 Indicado para substituir edulcorantes ou agucar
refinado, aproximando as indUstrias das formulagdes de
produtos mais naturais devido & redug¢do da inclusdo de
aditivos quimicos nas receitas de bolos, pdes, biscoitos,
cereais, molhos e entre outros.

« O produto é padronizado, filtrado e de facil utilizagdo para
as indUstrias, por ser liquido ndo empedra, melhora o
controle de fabricagcdo e de manutencdo das condicoes
higiénicas, reduz o depdsito do agucar sdlido, reduz a
perda de processo e elimina a necessidade de dissolugdo
e filtragdo do agdcar.

« Apresenta em sua composi¢cdo vitaminas e minerais
naturais da cana, principalmente o cdlcio, magnésio,
fosforo, potdssio, ferro, além de ser rico em polifenais,
sendo um aliado das formulagdes, proporcionando sadde
e bem-estar para o consumidor final.
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Fibra Nutritiva de Banana

P

A Fibra Nutritiva de Banana é um ingrediente
desenvolvido pela Nova Inglaterra a partir do
aproveitamento de cascas de banana amadurecida
antes descartadas por empresas produtoras de
banana-passa e doce de banana.

A ideia deste ingrediente baseiou-se em estudo de
2005 feito pela UFRS que comprovou que o valor
nutricional de vdrias cascas de frutas (entre as quais a
banana) é superior ds respectivas polpas. A Fibra
Nutritiva de Banana é rica em fibras (17%) e sais
minerais como Potassio, Magnésio, Calcio, Zinco e
Ferro. 100 g do produto ja s@o suficientes para atingir o
IDR destes sais minerais e 68% do IDR de fibras. Para a
indUstrio, a Fibra Nutritiva de Banana apresenta-se
como um ingrediente seco, estdvel, resistente a altas
temperaturas e com atividade de dgua média abaixo

de 0,75.
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BIO-ARCT

Alga polar energizante altamente concentrada

A alga Chondrus Crispus, quando submetida a condi¢gdes de inverno extremas, acumula L-citrulil-L-
arginina (4%), um dipeptideo natural e estavel, rico em nitrogénio e essencial para a produgéo de
energia.

Fonte altamente biodisponivel de arginina responsdavel por:

e Aumento na producéo de adenosina trifosfato (ATP)
e Aumento na produgdo de 6xido nitrico (NO)

Principal composto ativo: L-citrulil-L-arginina (4%)

Transporte de oxigénio e nutrientes para os musculos durante a realizagdo de exercicios = Al IMENTO
DE ENERGIA

Vantagens:

e Natural

¢ Cultivo Unico

¢ Importantes metabdlitos

e Alta poténcia no desempenho esportivo
e Ingrediente patenteado

Aplicagbes para nutrigdo esportiva:
Shots, squeezes, gomas, pos, granulos, cdpsulas, comprimidos e comprimidos revestido

Dosagem recomendada: 100 a 500 mg/dia.
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grupos de no vamos criar um ¥

o que todos tém 2 min para|
em comum é o definir 2 coisas
nome do grupo




Social Media, tem 35 anos, uma vida
equilibrada entre trabalho e lazer.
Adora fazer um turismo gastronémico,

ir no cinema e shows.
.--""'"

Come de tudo e gosta de
experimentar tudo. Assim, sempre que
come algo diferente gosta de postar
no instagram. Segue muitas
blogueiras, para ver suas dicas de
comidas e lugares para ir. Olha pouco
o rotulo, compra alimentos pelas
marcas que estd acostumada e pelas
indicagcdes das blogueiras.

r )

Faz academia para poder comer sem
culpa. Apds os exercicios gosta de
tomar isotdnicos.

~
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Laboratorio de
Inovacao

Cristina Leonhardt
(51) 98237 0393

cristina@tactafood.school

www.srainovadeira.com.br

tactafood.school (em construgéio)

facebook.com/tactafoodschool

linkedin.com/company/tacta-food-school @



